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VELKOMMEN TIL VIVI MAD- OG VINBAR!

ALT DU FINDER PA VORES MENU ER TILPASSET SASONENS FRISKE RAVARER, OG
ER SAMMENSAT UD FRA EN LEVEREGEL OM, AT VI ALTID SERVERER EN MENU VI
SELV ELSKER. VI BRUGER SMA, LOKALE LEVERAND®@RER, SOM JORDKARGARD,
MEN FAR OGSA DELIKATESSER FRA MARKEDET RUNGIS LIDT UDENFOR PARIS.

EFTER MANGE ARS ARBEJDE | MANGE SLAGS KOKKENER,
MA VI ERKENDE, AT VI ALTID VENDER TILBAGE TIL DET KLASSISKE.
INTET FAR VORES HJERTER TIL AT BANKE SOM DE KLASSISKE RETTER.
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PASSER FANTASTISK TIL ET GODT GLAS CHAMPAGNE %x‘\gg,‘}”
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SNACKS
OLIVEN MARINERET | CITRON OG ROSMARIN SAMT SALTEDE MANDLER
45,-

CHARCUTERI

CHARCUTERI, 3 SLAGS MED GODE OLIVEN MARINERET I CITRON OG ROSMARIN
95,-

LIDT AF DET HELE FOR TO
CHARCUTERI, OSTE, OLIVEN, SALTEDE MANDLER, MAYO OG SPR@DE

KARTOFFELCHIPS SAMT BR®D OG SM®@R
w,
255, -

\)g TARTE FLAMBEE 7

SPROD DEJ, TORSALTET BACON, FED CREME FRAICHE, TIMIAN OG L®@G
95,-




Of
jc veellen

LOGSUPPE
LOGSUPPE, ROD KRYSTALOST, RISTET BR@D OG SORT PEBER

KOLDR@GET LAKS
RYGEOST, RISTEDE HASSELN@DDER, GRONNE Z£BLER OG URTESALAT

125,

JOMFRUHUMMERBISQUE
SMAGT TIL MED COGNAC, TOMAT, BAGT TORSK, DILD, FENNIKEL OG CROUTONER

—— 125,-
| g’\
w ‘ KANTARELTOAST PA SURDEJSBR®@D

j STUVNING AF KANTARELLER, FLODE OG BRUNET SM@R
3 CITRONSKAL, PERSILLE, SORT PEBER OG SYLTEDE L@G

125, -
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OKSEM@RBRAD
STEGT OKSEM@RBRAD MED MADAGASCAR PEBERSAUCE,
KNOLDSELLERI PA FLERE MADER OG POMMES FRITES

325,-

RIGATONI MED GRAZSKAR OG TORSALTET BACON
RISTEDE GRZSKARKERNER, REVET KRYSTALOST FRA THEM HVIDL®@G,
OG KOLDPRESSET GRASKARKERNEOLIE

175, -

TORSK OG JOMFRUHUMMER | SPR@D BUTTERDE)J
PORRER, JORDSKOKKER OG SYLTEDE STIKKELSBZR SAMT o
SKUMMENDE JOMFRUHUMMERSAUCE

245, -

@b/te & desventlen

S DANSKE OSTE

SODT OG SPRODT /
125,- ¢

AFFOGATO
VANILJEIS OG ESPRESSO /
‘ = 75,-
TARTE AU CITRON
SPR@D M@RDEJ, FRISK CITRONCREME, BRZANDT MARENGS OG VANILJEIS

95,-

BELLE DE BOSKOOP £BLE OG KARAMEL
ZBLE PA FORSKELLIGE MADER MED VANILJECREME, LUN KARAMELSAUCE OG HAVRECRUMBLE

95,-

TRE RETTER EFTER KBKKENETS VALG 345,-
TRE RETTER EFTER KOKKENETS VALG - INKL. VINMENU 595,-

VED SELSKABER OVER 8 PERS. VZALGES DET SAMME AF HELE BORDET



